
Côté Traiteur
l	Pâté croûte cocktail
l	�Pâté croûte au 
Savagnin du Jura 
3,00€/100g

l	�Pâté croûte vin 
jaune et morilles 
4,00€/100g

l	�Foie gras maison 
9,50€ les 100g

l	����Pâté chaud au 
savagnin 3,00€ les 100g

l	�Cube surprise 
de 36 toasts

	� Truite fumée, fromage ail et 
fines herbes, œufs de lump, 
foie gras maison.

l	�Pain de mie à toast 
nature ou figue 2,50€ pièce

l	�Feuilletés Apéritif 
Sésame, comté, paprika, 
herbe de Provence, gougère

Pour 4/6/8 et 10 personnes�
        La part : 4,25e

Côté Sucré
  Les Bûches
l �Caprice de Kass 

Pain de gêne framboise, 
mousse caraïbe crémeux 
mangue/ananas,

l �Victoria 
Biscuit noix de coco,  
crème légère ananas,  
dés d’ananas frais

l �Empereur 
Biscuit noisette, croustillant 
praliné, mousse chocolat noir

l �Cappuccino 
Biscuit café, crème brûlée café, 
mousse chocolat lait

l �Chocopoire 
Biscuit chocolat,  
poires caramélisées,  
mousse chocolat noir

l �Montélimar 
Sablé breton, compotée  
de cassis, mousse au nougat 
de Montélimar

l �Glamour 
Biscuit chocolat,  
croustillant praliné,  
compotée de framboises, 
mousse chocolat noir

N’OUBLIEZ PAS, PAIN 
FABRICATION MAISON 
• Pain individuel de tradition....0,50€ 
• Baguette tradition.................0,80€

• Flûte tradition......................... 1,10€ 

• Pain de campagne.................... 1,60€ 

• Pain complet............................ 1,40€

• Pain au seigle 
  (uniquement sur commande)............ 1,60€

Les Bûches Glacées
l �Vanille / Exotique 
Griotte / Nougat glacé

Les Gourmandises
l �Plateaux de mignardises  

16 ou 24 pièces assorties 
1,25€ pièce

l �Les Ballotins de chocolats  
250 g / 375 g / 550 g / 750 g 
Ballotin de table de 6 chocolats

l ���Les Macarons 14 parfums 
1,20e pièce

Brioche de Noël 
aux fruits confits 
et pain d’épices

Taille unique, 6 à 8 personnes : 30e
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Nouvel an  
en forme de bouteille 
de champagne
Taille unique 6/8 personnes,  
au chocolat. 30,00€

PÂTISSERIE ROUGET DE LISLE • 22, rue du Commerce • 39000  Lons-le-Saunier • & 03 84 24 51 80 • www.mathieupaget.fr

N’oubliez pas nous avons changé nos horaires. 
Nous vous accueillerons dorénavant de 7h à 12h30 et de 13h30 à 19h.  

Le lundi 19 décembre, Le vendredi 23 et samedi 24 et le samedi 31, ouverture non stop de 7h à 19h.

Pour mieux vous servir
passez vos commandes

AVANT LE MERCREDI 21 DÉCEMBRE.

Retrouvez 
aussi différentes 
gourmandises :  

papillotes,  
marrons glacés,  
pâtes de fruits,  
sujets de Noël

Mathieu
P A G E T

P Â T I S S E R I E  R O U G E T  D E  L I S L E


